
ล าดับที่ รายการอาหารดิบ คุณลักษณะอาหาร ราคากลาง

1.  ประเภทเน้ือสัตว์ ต้องสดใหม่ ห้ามใส่สารกันบูด หรอืสารจ าพวกฟอรม์าลินไม่ใส่สี ช าแหละจากโรงฆ่าสัตว์ทีไ่ด้รบัอนุญาต (บาท)

หมวดก.(หม,ูเน้ือ,ไก่,เปด็,ไข ่)  

1 หมูสามชั้น เป็นเนื้อหมูที่ชําแหละเป็นชิ้นปราศจากขน ต้องมีเนื้อแดงหนาอยา่งน้อย 1/3 นิ้ว ของความหนาทั้งหมด 1 กิโลกรัม 145

2 หมูเนื้อแดง เป็นหมูชําแหละส่วนสะโพก  สันนอก  สันใน ไม่มีสีเขียวคลํ้า ไม่มีเมือก หรือกล่ินเหม็น  1 กิโลกรัม 145

3 เลือดหมู เป็นเลือดก้อนโตได้ขนาด ไม่มีกล่ินเหม็น ไม่รวมน้ํา 1 ก้อน 10

4 เคร่ืองในหมู สด ไม่เน่าเหม็น มีเคร่ืองในต่าง ๆ เช่น ตับ ม้าม ไส้ ผสมกันในอัตราส่วนเท่า ๆ กัน 1 กิโลกรัม 125

5 ตับหมู สด ไม่เน่าเหม็น ไม่มีสีเขียวคลํ้า ไม่มีเมือก 1 กิโลกรัม 90

6 เนื้อกระบือหรือโค สด สะอาด สีแดงเข้ม ไม่มีกล่ินเหม็นและส่ิงเจอืปนอื่น ๆ 1 กิโลกรัม 280

7 ไก่ทั้งตัว สด สะอาด ไม่มีหัวหรือคอถอนขนเรียบร้อยไม่เป็นไก่ที่ถูกฉีดน้ําเข้าตามตัวไม่มีสีเขียวคลํ้าไม่มีเมือกหรือกล่ินเหม็น 1 กิโลกรัม 70

8 น่องไก่ สด สะอาด ไม่มีน้ําเยิม้ ไม่มีเมือก ไม่มีกล่ินเหม็น 1 กิโลกรัม 75

9 ปีกบนไก่ สด สะอาด เป็นส่วนปีกที่ติดกับลําตัว ไม่มีเมือก ไม่มีกล่ินเหม็น 1 กิโลกรัม 75

10 เนื้อไก่ เป็นชิ้นเนื้ออก เนื้อสะโพก หรือเนื้อสันที่สมบูรณ์ สะอาด ไม่มีกล่ินเหม็น ไม่มีส่ิงปนเปือ้น 1 กิโลกรัม 75

11 เลือดไก่ เป็นเลือดก้อนโตได้ขนาด ไม่มีกล่ินเหม็น ไม่รวมน้ํา 1 ก้อน 10

12 เคร่ืองในไก่ สด ไม่เน่าเหม็น มีเคร่ืองในต่าง ๆ เช่น ตับ ไต ผสมกันในอัตราส่วนเท่า ๆ กัน 1 กิโลกรัม 75

13 ไข่ไก่ เป็นไข่ไก่สด เบอร์ 3 ลักษณะภายนอกของไข่สะอาด ไม่บุบหรือแตกร้าว เปลือกนวล ไม่มีกล่ินผิดปกติ 1 ฟอง 3

14 ไข่เป็ด เป็นไข่เป็ดสด  เบอร์ 3  ลักษณะภายนอกของไข่สะอาด ไม่บุบหรือแตกร้าว เปลือกนวล ไม่มีกล่ินผิดปกติ 1 ฟอง 4

หมวด ข. (ปลาน้ าจืด,ปลาน้ าเค็ม,หอย)  มีลักษณะสด เน้ือไม่เละ ไม่แช่ฟอรม์าลิน

15 ปลาหมึกสด สีขาวใส สด สะอาด ไม่เน่า ไม่นิ่มเละ ไม่มีกล่ินเหม็น  1 กิโลกรัม 180

16 หนวดและปีกหมึก  สด สะอาด ไม่เน่า ไม่นิ่มเละ ไม่มีกล่ินเหม็น  1 กิโลกรัม 120

17 ปลาดุกสด สด สะอาด เหงือกแดง ไม่มีกล่ินเหม็นเน่า  ส่วนประกอบสมบูรณ์  1 กิโลกรัม 70

18 ปลานิลสด สด สะอาด เหงือกแดง ไม่เน่า ส่วนประกอบสมบูรณ์  1 กิโลกรัม 80

19 ปลาสวายสด สด สะอาด เหงือกแดง ตาใส ไม่มีกล่ินเหม็นเน่า  ส่วนประกอบสมบูรณ์  1 กิโลกรัม 70

20 ปลาทูสด สด สะอาด หัวไม่หักจากตัว ส่วนประกอบสมบูรณ์ เหงือกแดง ไม่มีกล่ินเหม็น 1 กิโลกรัม 120

หมวด ค. เน้ือสัตว์แปรรปู    เน้ือสัตว์แห้งต้องแห้ง ไม่มีหนอน  ไม่เหม็น  และไม่ราดยาฆ่าแมลง 

21 ลูกชิ้นหมู ทําจากเนื้อหมู  มีลักษณะสดใหม่  ไม่มีเมือก และขายอยูใ่นท้องตลาดปัจจบุัน  1 กิโลกรัม 70

22 ลูกชิ้นปลา ทําจากเนื้อปลา มากกวา่ 60 % คุณภาพดี สดใหม่ ไม่มีเมือกและขายอยูใ่นท้องตลาดปัจจบุัน 1 กิโลกรัม 70

23 กุนเชียง ทําจากเนื้อหมูปนมันได้ไม่เกิน 50 % มีสีตามส่วนประกอบที่ใช้ ไม่มีกล่ินหืน ไม่ขึ้นรา 1 กิโลกรัม 100

24 ปลายา่ง เป็นปลาใหม่ ยา่งแห้งไม่ไหม้เกินไป ตัวปลาสมบูรณ์ ไม่เป็นขมวดหรือขบวน ไม่หักป่น ไม่ขึ้นรา 1 กิโลกรัม 180

25 ไข่เป็ดเค็ม ลักษณะภายนอกของไข่สะอาด ไม่บุบหรือแตกร้าว ไม่มีกล่ินผิดปกติ 1 ฟอง 5

2. ประเภทผัก  ผลไม้ ทุกรายการต้องสดใหม่ เป็นสีธรรมชาติของผักชนิดน้ัน ๆ ไม่ราดน้ ายาทีเ่ป็นอันตรายแก่การบรโิภค  ไม่เน่าเสีย

หมวด ง. (ผักสด - ผักเบ็ดเตล็ด และผักประจ าภาค)

26 ฟักทอง เป็นฟักทองแก่ เนื้อหนา  มีสีเหลืองสด  1 กิโลกรัม 25

27 ฟักเขียว ไม่ฝ่อ  ผิวสีเขียวสด ไม่เน่า 1 กิโลกรัม 25

จ านวน/หน่วย

รายละเอียดคุณลักษณะเฉพาะของอาหารดบิฯและราคากลาง แตล่ะรายการ



ล าดับที่ รายการอาหารดิบ คุณลักษณะอาหาร ราคากลางจ านวน/หน่วย

28 แตงกวา ผิวเกล้ียง สีเขียว รูปร่างเรียวตรง เนื้อแข็ง กรอบ ตัดก้านทิ้ง   1 กิโลกรัม 25

29 มะละกอดิบ รูปร่างยาว ผิวเรียบมัน มีสีเขียวเข้ม  1 กิโลกรัม 25

30 มันเทศ ไม่มีดินติด หัวโต  ไม่เน่า 1 กิโลกรัม 35

31 หัวผักกาดสด (หัวไชเท้า) เป็นหัวไชเท้า รูปร่างเรียวยาว ผิวเรียบ สีขาวเป็นมัน ขั้วมีสีอ่อน  1 กิโลกรัม 25

32 ผักคะน้า เป็นคะน้าอ่อน ไม่มีเส้ียนแข็ง มีใบสีเขียวเข้ม ลําต้นตรง ขนาดสม่ําเสมอ  ตัดรากออก  1 กิโลกรัม 35

33 ผักกวางตุ้ง ใบสีเขียวสด  มีสภาพสมบูรณ์ 1 กิโลกรัม 25

34 ผักค่ึนฉ่าย มีสภาพสมบูรณ์ ใบมีสีเขียวสด ลําต้นต้ังตรง รากสะอาด ไม่มีเศษติดโคลน 1 กิโลกรัม 120

35 ผักกาดขาวปลี ลักษณะสมบูรณ์ สด สะอาด ตัดรากออก  1 กิโลกรัม 35

36 กะหลํ่าปลี ใบสีเขียวสด  มีสภาพสมบูรณ์ 1 กิโลกรัม 35

37 ต้นหอม สดสมบูรณ์ ลําต้นขาว ใบสีเขียวสด  1 กิโลกรัม 60

38 ผักชี ใบสีเขียวเข้ม  ต้ังตรง รากมีสีขาวนวล สะอาด ไม่มีเศษติดโคลน  1 กิโลกรัม 80

39 ผักกาดเขียว ใบสีเขียวสด มีสภาพสมบูรณ์ ไม่เหีย่วช้ํา ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 25

40 ผักบุง้จนี - ไทย ใบสีเขียวเข้ม ลําต้นมีสีเขียวอ่อนปนขาว ต้ังตรง รากมีสีขาวนวล สะอาด ไม่มีเศษติดโคลน  1 กิโลกรัม 25

41 มะระจนี สีเขียวสด  ไม่เน่า ไม่ช้ํา 1 กิโลกรัม 35

42 บวบเหล่ียม มีสีเขียว ไม่แก่ ไม่เน่า ไม่ช้ํา  1 กิโลกรัม 35

43 เห็ดหูหนูสด เป็นเห็ดหูหนูสดใหม่ ไม่มีเมือก ไม่ชุ่มน้ํา เนื้อไม่ยุย่เละ 1 กิโลกรัม 80

44 เห็ดฟาง รูปร่างกลมสีขาวนวล ดอกใหญ่ สภาพดอกสมบูรณ์ เนื้อไม่ยุย่ ไม่เหีย่วช้ํา ไม่อมน้ํา ไม่มีกล่ินเปร้ียว 1 กิโลกรัม 120

45 เห็ดนางฟ้า ลําต้นขนาดสม่ําเสมอ สีขาวนวล ดอกใหญ่ สภาพดอกสมบูรณ์ เนื้อไม่ยุย่ไม่เหีย่วช้ําไม่อมน้ําไม่มีกล่ินเปร้ียว 1 กิโลกรัม 60

46 มะเขือพวง ผิวสดสีเขียวอ่อน เอาขั้วออก ไม่มีหนอน 1 กิโลกรัม 80

47 มะเขือเปราะ รูปร่างกลม ผิวสด ไม่เหีย่วช้ํา ไม่มีหนอน  ผิวสีเขียวอ่อนถึงขาว ส่วนของขั้วมีสีเขียวสดติดแน่นกับผล   1 กิโลกรัม 35

48 มะเขือยาว ผิวสด ไม่เหีย่วช้ํา ไม่มีหนอน 1 กิโลกรัม 35

49 ถั่วงอก ลําต้นยาวตรง สีขาวนวล  1 กิโลกรัม 20

50 ถั่วฝักยาว เป็นถั่วฝักยาว พันธฝั์กเขียว ฝักอวบแน่น ไม่ลีบแบนหรือพอง  1 กิโลกรัม 40

51 ถั่วลันเตา ฝักสีเขียว ไม่เหลือง ผิวเกล้ียง เต่งตึง ไม่เหีย่วยน่ ไม่นิ่มและไม่โปร่งหรือแกร็น ไม่ช้ํา ไม่มีหนอนหรือรูหน่อน 1 กิโลกรัม 120

52 หน่อไม้สด เป็นหน่อไม้สด เนื้อในสีขาวสด ไม่เน่า 1 กิโลกรัม 50

53 พริกหยวก ผิวสดสีเขียวอ่อน ผิวเรียบ เต่งตึง มีก้านขั้วสีเขียวสด ไม่เหีย่วช้ํา 1 กิโลกรัม 80

54 ผักชีฝร่ัง สด ใบสีเขียว ไม่เน่าเปือ่ย 1 กิโลกรัม 50

55 ชะอม มียอดอ่อน มีสีเขียว ไม่แก่ ไม่มีสีเหลือง ใบไม่ร่วง 1 กิโลกรัม 50

56 กระหลํ่าดอก ดอกสีขาวนวล ไม่มีหนอน 1 กิโลกรัม 70

57 มะเขือเทศ รูปร่างกลมรี  สีแดง สด ไม่เหีย่วช้ํา  1 กิโลกรัม 35

58 หอมหัวใหญ่ เป็นหอมหัวใหญ่ที่สด ลูกกลมแป้นมีเปลือกบางๆ สีส้มหุม้โดยรอบ ไม่เน่า ไม่ขึ้นรา ไม่มีรากหรือต้นงอก 1 กิโลกรัม 35

59 มันฝร่ัง ลูกยาวรี ไม่โค้งงอ ผิวเรียบสีน้ําตาลอ่อน บริเวณตาไม่มีหน่อขึ้น ไม่งอกราก ไม่มีแมลง ไม่เป็นรา 1 กิโลกรัม 40

60 ข้าวโพดอ่อน ฝักสมบูรณ์ สีเหลืองอ่อน ลอกเปลือกและหนวดออก 1 กิโลกรัม 35



ล าดับที่ รายการอาหารดิบ คุณลักษณะอาหาร ราคากลางจ านวน/หน่วย

61 แครอท เนื้อแน่น ผิวเรียบ ไม่แตก ไม่มีต้นงอก ไม่เป็นเส้ียน สีส้มสด ไม่มีก้าน 1 กิโลกรัม 35

62 ถั่วพู ฝักอ่อน สภาพสมบูรณ์ ไม่หักหรือช้ํา ไม่ฝ่อ ไม่เน่า 1 กิโลกรัม 40

63 ผักตําลึง ยอดอ่อน ก้านและใบสีเขียว ไม่เหีย่ว ไม่ช้ํา ไม่เน่า 1 กิโลกรัม 35

64 มะรุม ไม่แก่ ไม่เหลือง ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 50

65 ยอดมะพร้าว สีขาวนวลอ่อน อวบน้ํา เนื้อเนียน ไม่มีเส้ียน ไม่เหม็นสาบ 1 กิโลกรัม 50

66 ขนุนอ่อน ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 50

67 หยวกกล้วย ไม่เหีย่ว เป็นกาบใบชั้นใน 1 กิโลกรัม 35

68 หัวปลี สด สีแดงเลือดหมู กาบติดแน่น ไม่เหีย่ว ไส้ในไม่ดํา 1 กิโลกรัม 35

69 ใบขี้เหล็ก เป็นใบอ่อน ต้มน้ําแล้วปัน้เป็นก้อน 1 กิโลกรัม 40

70 กระเจี้ยบ ผลอ่อน ผิวสีเขียว สภาพสมบูรณ์ ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 40

71 ต้นดอกหอม ลําต้นตรง สีเขียว ไม่ช้ํา ไม่เน่าเสีย ตัดรากออก 1 กิโลกรัม 40

หมวด จ. ผลไม้ - ขนม

72 มะม่วงดิบ ผิวเขียวสด 1 กิโลกรัม 20

73 สับปะรด เป็นสับปะรดลูกโตได้ขนาด เปลือกมีสีเขียวอ่อนอมเหลือง ตามีสีเหลืองปนน้ําตาล มีเนื้อสีเหลืองอ่อน ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 20

74 ส้มเขียวหวาน ผิวสด  ไม่ช้ํา  ไม่แตก 1 กิโลกรัม 40

75 มันแกว ผิวสด สะอาด ไม่มีดินติดหรือแตก 1 กิโลกรัม 20

76 แตงโม ลูกโตได้ขนาด แก่จดั เนื้อแน่น ไส้ไม่ล้ม 1 กิโลกรัม 20

77 เงาะ ผิวสด ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 35

78 ลําไย ผิวสด ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 30

79 แก้วมังกร ผิวสด ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 25

80 มะปราง ผิวตึง ไม่เหีย่ว ไม่เน่าเสีย สุกพอดี 1 กิโลกรัม 60

81 มะไฟ ผิวตึง ไม่เหีย่ว ไม่เน่าเสีย สุกพอดี 1 กิโลกรัม 30

82 กล้วยน้ําวา้ ไม่สุกงอมจนเกินไป ผลสมบูรณ์ เปลือกไม่ดําหรือช้ํา ผลรีกลม เหล่ียมน้อย 1 กิโลกรัม 30

83 ส้มโอ สุกพอดี ไม่เหีย่ว ไม่ช้ํา ไม่เน่า 1 กิโลกรัม 40

84 ทุเรียน สุกพอดี กล่ินหอม ไม่เละ ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 120

85 ขนุนสุก สีเหลือง สุกพอดี กล่ินหอม ไม่ช้ํา ไม่นิ่มเละ 1 กิโลกรัม 50

86 กระท้อน ผลสีเหลือง สุกพอดี ไม่เน่าเสีย ไม่ช้ํา 1 กิโลกรัม 40

87 พุทธา ไม่มีหนอน ไม่ช้ํา ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 40

88 ละมุด สุกพอดี ไม่เหีย่ว ไม่ช้ํา ไม่เน่า 1 กิโลกรัม 35

89 ลองกอง/ลางสาด เป็นช่อ กล่ินหอม ผิวสะอาด ไม่มีเพล้ีย ไม่ช้ํา ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 50

90 มะละกอสุก เนื้อแน่นไม่เละ ไม่เสีย ไม่ดํา ไม่ช้ํา 1 กิโลกรัม 20

91 มังคุด ขั้วสด เปลือกนุ่ม ไม่แห้ง แก่จดั ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 40

92 ล้ินจี่ แก่จดั เนื้อหนา แห้ง กรอบ ไม่แฉะน้ํา ไม่ช้ํา ไม่เน่า 1 กิโลกรัม 40



ล าดับที่ รายการอาหารดิบ คุณลักษณะอาหาร ราคากลางจ านวน/หน่วย

93 แอปเปิล้ ไม่เหีย่ว ไม่ช้ํา ไม่มีจดุเน่า ไม่สุกเกินไป 1 กิโลกรัม 90

94 ฝร่ัง ผิวมัน สีเขียวอ่อน ไม่มีรอยแผล ไม่มีจดุดํา ไม่ดิบหรือสุกเกินไป 1 กิโลกรัม 30

95 ชมพู่ ผลโตปานกลาง แก่จดั เนื้อหนา ไม่มีรอยแผล ไม่เน่า ไม่ช้ํา 1 กิโลกรัม 40

96 ลอดช่อง ต้องใหม่ หากเป็นสีต้องสีผสมอาหาร หรือสีธรรมชาติ 1 กิโลกรัม 30

97 เฉาก๊วย(วุ้นดํา) ต้องใหม่ หากเป็นสีต้องสีผสมอาหาร หรือสีธรรมชาติ 1 กิโลกรัม 50

98 บัวลอย ต้องใหม่ หากเป็นสีต้องสีผสมอาหาร หรือสีธรรมชาติ 1 กิโลกรัม 70

99 รวมมิตร ต้องใหม่ หากเป็นสีต้องสีผสมอาหาร หรือสีธรรมชาติ 1 กิโลกรัม 50

หมวด ฉ. เครื่องแกงสด ต้องสดใหม่ เป็นสีธรรมชาติของผักชนิดน้ัน ๆ ไม่ราดน้ ายาทีเ่ป็นอันตรายต่อการบรโิภค ไม่เน่า- เสีย

100 ข่าสด เป็นข่าที่สมบูรณ์ ผิวสด ไม่เน่าเสีย  มีตาสีแดง ไม่แก่ มีเฉพาะส่วนของแง่ง 1 กิโลกรัม 25

101 ตะไคร้สด เป็นตะไคร้ที่สมบูรณ์ ขาวสะอาด ไม่เน่าเสีย ตัดส่วนของรากและใบทิ้ง  1 กิโลกรัม 25

102 ผลมะกรูดสด เป็นลูกมะกรูด ลูกกลม ผิวเป็นมัน ไม่เน่าเสีย  สีเขียวเข้มเปลือกหนา  1 ลูก 1

103 ขิงสดหัน่ฝอย เป็นขิงอ่อนสดขูดผิวลอกให้เกล้ียง ล้างสะอาดหัน่ฝอยตามความยาวของขิง ไม่มีกล่ินเหม็น ไม่ชุ่มน้ํา 1 กิโลกรัม 120

104 ใบมะกรูดสด เป็นใบมะกรูดสดที่สมบูรณ์ มีสีเขียวเข้ม ติดกับก้าน สด ไม่เน่าเสีย  1 กิโลกรัม 40

105 ใบโหระพาสด เป็นใบโหระพาที่สมบูรณ์ มีใบสีเขียวสด ไม่เน่าเสียลําต้นต้ังตรงสีม่วง ตัดรากออก 1 กิโลกรัม 40

106 ใบแมงลักสด เป็นใบแมงลักที่สมบูรณ์ มีใบสีเขียว ไม่มีรอยช้ํา ไม่เน่าเสีย ก้านสีเขียว ตัดรากทิ้ง 1 กิโลกรัม 40

107 ใบชะพลูสด เป็นใบสีเขียว มีกล่ินเฉพาะ ไม่เหีย่ว ไม่เน่า 1 กิโลกรัม 40

108 ใบกระเพราสด เป็นใบสีเขียว มีกล่ินเฉพาะ ไม่เหีย่ว สด ไม่เน่าเสีย 1 กิโลกรัม 40

109 ใบสะระแหน่ เป็นใบสมบูรณ์สีเขียวเข้ม ไม่ดํา ผิวเป็นมัน ลําต้นสีม่วง มีก้านติดใบ ตัดรากทิ้ง ไม่หักช้ํา 1 กิโลกรัม 100

110 กระชายสด ผิวสด   ไม่เน่าเสีย  ไม่ราดน้ํายาที่เป็นอันตรายต่อการบริโภค 1 กิโลกรัม 60

111 พริกชี้ฟ้าสด เป็นพริกชี้ฟ้าที่มีสีเขียวหรือแดง สด ไม่เน่าเสีย   1 กิโลกรัม 50

112 พริกหนุ่ม ผิวสด ไม่เหีย่วช้ํา 1 กิโลกรัม 50

3.ประเภทของแห้งและเครื่องปรงุ (เครื่องดอง เครื่องปรงุ)  ไม่เก่าเก็บ ไม่เกินอายุการบรโิภค

113 เต้าหูเ้หลือง ทําจากถั่วเหลือง  ขนาดกวา้งยาวไม่ตํ่ากวา่ 8 ซม.  หนาไม่ตํ่ากวา่ 1 ซม. 1 แผ่น 10

114 เต้าหูไ้ข่ ใหม่ ไม่เละ สีเหลืองนวล ทําจากถั่วเหลืองและไข่ไก่ 1 หลอด 7

115 เต้าหูย้ีแ้ดง สีแดง ทําจากถั่วเหลือง เป็นชิ้น ไม่เละ ขนาดไม่น้อยกวา่ 900 กรัม 1 กระปุก 75

116 มะนาวดอง ลูกโตพอสมควร ลูกไม่แตก 1 ลูก 4

117 กระเทียมดอง ไม่เน่าเปือ่ย ไม่มีน้ํามากเกินไป ไม่เจอืปนสี 1 กิโลกรัม 80

118 ต้ังฉ่าย มีคุณภาพดี  ตามที่นิยมชอบบริโภคไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อการบริโภค 1 กิโลกรัม 35

บรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อ  ยีห่้อ วนัที่ผลิตหรือวนัหมดอาย ุ  

มีมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม (มอก.) 

119 เต้าเจี้ยวจนี ทําจากถั่วเหลือง ไม่เละ ไม่เก่าจนเป็นสีดํา   บรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อ  ยีห่้อ วนัที่ผลิตหรือวนัหมดอาย ุ 1 ขวด 38

ปริมาณบรรจไุม่น้อยกวา่ 650 มล./ขวด

120 หัวผักกาดเค็ม มีลักษณะอ่อนนิ่ม ไม่เละ ไม่เจอืปนสี 1 กิโลกรัม 38



ล าดับที่ รายการอาหารดิบ คุณลักษณะอาหาร ราคากลางจ านวน/หน่วย

มี อย.และไม่เกินอายุการบรโิภค มีมาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม (มอก.) 

121 น้ําปลา เป็นน้ําปลาแท้หรือน้ําปลาที่ทําจากสัตวอ์ื่นตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข มีเคร่ืองหมาย อย. 1 ขวด 28

ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อการบริโภค บรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อยีห่้อวนัที่ผลิตหรือวนัหมดอายุ

โรงงานผู้ผลิต และส่วนประกอบที่ใช้ในการผลิต มีจําหน่ายทั่วไป) ปริมาณบรรจไุม่น้อยกวา่ 650 มล./ขวด

122 น้ําส้มสายชู เป็นน้ําส้มสายชูชนิดกล่ัน 5% มีเคร่ืองหมาย อย.ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อการบริโภค 1 ขวด 20

บรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อ  ยีห่้อ วนัที่ผลิตหรือวนัหมดอายโุรงงานผู้ผลิต และส่วนประกอบ 

ที่ใช้ในการผลิตมีจําหน่ายทั่วไป ปริมาณบรรจไุม่น้อยกวา่ 650 มล./ขวด

123 น้ําตาลทรายขาว เป็นน้ําตาลทรายขาว  ไม่ชื้น ไม่มีส่ิงอื่นเจอืปนไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อการบริโภค 1 กิโลกรัม 25

บรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อ  ยีห่้อ วนัที่ผลิตหรือวนัหมดอาย ุ โรงงานผู้ผลิต มีจําหน่ายทั่วไป

124 พริกไทยป่น เป็นพริกไทยที่ป่นเป็นผงละเอียด  ไม่จบัเป็นก้อน  ไม่มีส่ิงอื่นเจอืปน บรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อ  ยีห่้อ 1 ขวด 15

วนัที่ผลิตหรือวนัหมดอาย ุโรงงานผู้ผลิต มีจําหน่ายทั่วไป ปริมาณบรรจไุม่น้อยกวา่ 50 กรัม/ขวด

125 น้ํามะนาว เป็นน้ํามะนาว 45 % มีเคร่ืองหมาย อย. ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อการบริโภค 1 ขวด 25

 ปริมาณบรรจไุม่น้อยกวา่ 1,000 มล./ขวด

126 ซอสหอยนางรม มีเคร่ืองหมาย อย. ไม่เกินอายกุารบริโภค ปริมาณบรรจไุม่น้อยกวา่ 600 มล./ขวด 1 ขวด 38

127 ซอสปรุงรส เป็นผลิตภัณฑ์ของเหลวที่ใช้ปรุงอาหาร มีสีน้ําตาลเข้ม ประกอบไปด้วยโปรตีนจากถั่วเหลือง ผ่านกรรมวธิกีารผลิต 1 ขวด 35

ที่สะอาดและถูกต้อง ปราศจากส่ิงอื่นเจอืปน ไม่เกินอายกุารบริโภค ปริมาณบรรจไุม่น้อยกวา่ 600 มล./ขวด

128 ซอสพริก/ซอสมะเขือเทศ เป็นซอสพริกที่ผ่านกรรมวธิกีารผลิตที่สะอาดและถูกต้อง ปราศจากส่ิงอื่นเจอืปน มีความเข้มข้นพอดี 1 ขวด 35

สีไม่คลํ้า ไม่เกินอายกุารบริโภค   ปริมาณบรรจไุม่น้อยกวา่ 650 มล./ขวด

ต้องมีเครื่องหมาย อย. และไม่เกินอายุการบรโิภค

129 เกลือป่น หรือเกลือเม็ด ชนิดมีไอโอดีนบรรจใุนบรรจภุัณฑ์ที่ปิดผนึกไวเ้รียบร้อย สะอาดไม่มีส่ิงปลอมปน 1 กิโลกรัม 15

(ระบุชื่อ ยีห่้อ วนัที่ผลิตหรือวนัหมดอาย ุมีจําหน่ายทั่วไป)

130 น้ํามันพืช มีเคร่ืองหมาย อย.ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อการบริโภค บรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อ ยีห่้อ 1 ขวด/ถุง 45

วนัที่ผลิตหรือวนัหมดอายโุรงงานผู้ผลิตและส่วนประกอบที่ใช้ในการผลิตมีจําหน่ายทั่วไปปริมาณบรรจุ

ไม่น้อยกวา่ 1,000 มล./ขวด/ถุง

131 ซีอิ้วดํา มีเคร่ืองหมาย อย.ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อการบริโภค บรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อ ยีห่้อ 1 ขวด 25

วนัที่ผลิตหรือวนัหมดอาย ุโรงงานผู้ผลิต และส่วนประกอบที่ใช้ในการผลิต มีจําหน่ายทั่วไป

 ปริมาณบรรจไุม่น้อยกวา่ 650 มล./ขวด

132 กะทิสําเร็จรูป เป็นกะทิแท้ 100% มีเคร่ืองหมาย อย.ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อการบริโภค 1 กล่อง 75

บรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อ ยีห่้อ วนัที่ผลิตหรือวนัหมดอาย ุโรงงานผู้ผลิตและส่วนประกอบที่ใช้ใน

การผลิต มีจําหน่ายทั่วไป ปริมาณบรรจไุม่น้อยกวา่ 1,000 มล./กล่อง/ขวด

ของแห้งและเครื่องปรงุพ้ืนบ้าน

133 มะแขวน่ แห้ง ไม่เปียกชื้น ไม่มีรา 1 กิโลกรัม 150

134 หน่อไม้ดอง เป็นหน่อไม้อ่อน มีรสเปร้ียว สีขาว ไม่ยุย่ ไม่มีน้ํามากเกินไป ไม่ขึ้นรา ไม่มีฝ้าขาว 1 กิโลกรัม 50



ล าดับที่ รายการอาหารดิบ คุณลักษณะอาหาร ราคากลางจ านวน/หน่วย

135 หน่อไม้ต้มสุก เป็นหน่อไม้ไผ่ตงอ่อน ปอกเปลือกออกแล้ว ไม่มีกล่ินบูด ไม่เปร้ียว ไม่ขี้นรา 1 กิโลกรัม 50

136 ผักกาดดอง ต้องมีรสเปร้ียว ไม่เละ  ไม่มีน้ํามากเกินไป  ไม่ขึ้นรา  ไม่มีฝ้าขาว 1 กิโลกรัม 50

137 ปลาร้า ต้องเป็นปลาร้าข้าวค่ัวทําจากปลาเบญจพรรณน้ําจดื  ปลาไม่มีเกล็ด ไม่มีหนอน ไม่มีน้ํามากเกินควร 1 กิโลกรัม 70

138 พริกป่น เป็นพริกแห้งบด ไม่เจอืปนส่ิงอื่น ไม่มีรา ไม่อับชื้น 1 กิโลกรัม 120

139 ถั่วลิสงป่น เป็นถั่วลิสงค่ัวบดใหม่ ไม่มีส่ิงอื่นเจอืปน ไม่มีกล่ินเหม็นอบ ไม่ชื้น 1 กิโลกรัม 70

หมวด ช. (ของแห้ง-น้ าพรกิแกงส าเรจ็รปู)  เป็นของใหม่ ไม่เก่าเก็บ ไม่ขึน้รา

140 กะปิ ทําจากกุ้งหรือเคย  อัดเปียกชื้นพอสมควร ไม่เป็นสีดํา ไม่มีกล่ินสาบและกล่ินอับ 1 กิโลกรัม 70

141 มะขามเปียกทั้งเม็ด ไม่มีมอด  สีไม่ดําคลํ้า  ไม่มีรา 1 กิโลกรัม 70

142 พริกแห้งเม็ดใหญ่ ตากแดดแห้งสนิท มีสีแดงทั้งเม็ด ไม่ชื้น ไม่มีรา 1 กิโลกรัม 140

143 ถั่วเขียว ไม่เก่า ไม่เป็นรา  ไม่มีส่ิงอื่นเจอืปน 1 กิโลกรัม 60

144 ถั่วแดง ไม่เก่า ไม่เป็นรา  ไม่มีส่ิงอื่นเจอืปน 1 กิโลกรัม 60

145 ถั่วดํา ไม่เก่า ไม่เป็นรา  ไม่มีส่ิงอื่นเจอืปน 1 กิโลกรัม 60

146 สาคูเม็ดเล็ก เป็นของใหม่ สีขาวสะอาด ไม่มีส่ิงอื่นเจอืปน 1 กิโลกรัม 40

147 ผงพะโล้ เป็นผงพะโล้สําเร็จที่ใหม่ผ่านกรรมวธิกีารผลิตที่สะอาดและถูกต้อง ปราศจากส่ิงอื่นเจอืปนเป็นผงพะโล้ 1 ซอง 20

เนื้อละเอียดไม่ชื้นไม่ขึ้นราบรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อ ยีห่้อ ปริมาณบรรจไุม่น้อยกวา่ 60 กรัม/ซอง

148 กุ้งแห้งตัวเล็ก ไม่มีสีสดจนเกินไป รสชาติไม่เค็มจดั ไม่มีกล่ินเหม็นหืน ไม่มีเชื้อรา 1 กิโลกรัม 160

149 แป้งมัน ขาว บริสุทธิ์ ไม่เปียกชื้น บรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อ ยีห่้อ วนัที่ผลิตหรือวนัหมดอาย ุโรงงานผู้ผลิต 1 กิโลกรัม 28

มีจําหน่ายทั่วไป

150 เส้นก๋วยเต๋ียว(เล็ก) เป็นของใหม่ สะอาด ไม่ขึ้นรา  ไม่มีกล่ินหืน 1 กิโลกรัม 25

151 เส้นก๋วยเต๋ียว(ใหญ่) เป็นของใหม่ สะอาด ไม่ขึ้นรา  ไม่มีกล่ินหืน 1 กิโลกรัม 25

152 เส้นก๋วยจั๊บ เป็นของใหม่ สะอาด ไม่ขึ้นรา  ไม่มีกล่ินหืน 1 กิโลกรัม 25

153 วุ้นเส้น ต้องแห้ง เส้นไม่หัก - ป่น บรรจใุนบรรจภุัณฑ์ระบุชื่อ ยีห่้อ วนัที่ผลิตหรือวนัหมดอาย ุโรงงานผู้ผลิต 1 กิโลกรัม 120

มีจําหน่ายทั่วไป

154 เส้นขนมจนี ต้องสะอาด  ไม่เหม็นบูด  และเส้นไม่เละ 1 กิโลกรัม 25

155 เส้นหมี่แห้ง ต้องไม่เหม็นอับ มีสภาพแห้ง ไม่เปียกชื้น 1 กิโลกรัม 75

156 หอมแดงแห้ง ต้องแห้งไม่เปียกชื้น  ไม่เล็ก ไม่ฝ่อ ไม่ขึ้นรา 1 กิโลกรัม 60

157 กระเทียมแห้ง ต้องแห้งไม่เปียกชื้น  ไม่เล็ก ไม่ฝ่อ ไม่ขึ้นรา 1 กิโลกรัม 70

158 เห็ดหอมแห้ง ดอกโต ไม่เหม็นหืน ไม่เก่า ไม่มีส่ิงปนเปือ้น 1 กิโลกรัม 380

น้ าพรกิแกงส าเรจ็รปู

159 น้ําพริกแกงส้ม ต้องใหม่ไม่มีกล่ินอับหรือเหม็นสาบและมีส่วนผสมของเคร่ืองแกงครบ 1 กิโลกรัม 80

ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค

160 น้ําพริกแกงเผ็ด ต้องใหม่ไม่มีกล่ินอับหรือเหม็นสาบและมีส่วนผสมของเคร่ืองแกงครบ 1 กิโลกรัม 80

ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค



ล าดับที่ รายการอาหารดิบ คุณลักษณะอาหาร ราคากลางจ านวน/หน่วย

161 น้ําพริกแกงค่ัว ต้องใหม่ไม่มีกล่ินอับหรือเหม็นสาบและมีส่วนผสมของเคร่ืองแกงครบ 1 กิโลกรัม 80

ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค

162 น้ําพริกแกงเขียวหวาน ต้องใหม่ไม่มีกล่ินอับหรือเหม็นสาบและมีส่วนผสมของเคร่ืองแกงครบ 1 กิโลกรัม 80

ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค

163 น้ําพริกแกงมัสมั่น ต้องใหม่ไม่มีกล่ินอับหรือเหม็นสาบและมีส่วนผสมของเคร่ืองแกงครบ 1 กิโลกรัม 170

ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค

164 เคร่ืองแกงน้ําเง้ียว ต้องใหม่ไม่มีกล่ินอับหรือเหม็นสาบและมีส่วนผสมของเคร่ืองแกงครบ 1 กิโลกรัม 120

ไม่เจอืปนสีหรือสารที่เป็นอันตรายต่อผู้บริโภค


